
Pica- Pica

Fuet de Vic

Amanida de Temporada

Ensalada de Temporada

Musclos al vapor amb picada d’all i julivert

Mejillones al vapor con picada de ajo y perejil

Bunyols de Bacallà Casolans

Buñuelos de Bacalao de la Casa

Calamarcets a la Andalusa de Pebrots del Padron

Calamarcitos a la Andaluza con Pimientos del Padrón

Segons a Triar

Paella Parellada amb Gamba, Sèpia i Carxofes

 Paella Parellada de Marisco, Sepia y Alcachofas                             

ó

Rossejat de Fideus amb Escamarlà, Cloïsses, Sèpia i Allioli 

    Fideuà con Cigala, Almejas, Sepia y Alioli 

ó

Orada al Vi blanc al forn amb Patates

Dorada al Vino Blanco al Horno con Patatas

                                 

Postres Casolanes

Crema Llimona amb Crumble i Merengue

Begudes

Aigües Minerals

Vi blanc, L’Hectàrea, Xarel·lo jove, Rossell Mir, DO Catalunya

Preu 47,50€ (iva inclòs)

Restaurant Mare Nostrum

E S T I U  2 0 2 4

Informació sobre els al·lèrgens disponible / información sobre los alérgenos disponible

Opcions Vegetarianes 

Menú per a Grups  Fonoll
mín 10 persones



Pica- Pica

Fuet de Vic

Amanida de L’Horta

Calamars fregits a l’Andalusa amb Pebrots del Padrón

 

Croquetes de Carbassa al Curry

Musclada amb Hortalises de Temporada

Segons a Escollir

Orada al Forn al Vi Blanc i Patates 

ó

Paella Parellada amb Marisc, Sèpia i Carxofa

ó

Rossejat de Fideus amb Marisc i Sèpia

ó

Llom baix de Vedella amb Patates Fregides

Postres

Crema de Llimona amb merengue

Aigües Minerals

Preu: 42,50€ (iva inclòs)

Restaurant Mare Nostrum

P R I M A V E R A -  E S T I U  2 0 2 4

Informació sobre els al·lèrgens disponible / información sobre los alérgenos disponible

Opcions Vegetarianes 

Menú Pruna


